


En	cette	période	particulière	L’ELDO	se	
réinvente	et	vous	propose	une	carte	
hebdomadaire,	de	plats	à	livrer	ou	à	
retirer,	de	produits	frais	et	de	saison,	et	
principalement	locaux.	
	
Nos	entrées	et	desserts	seront	
conditionnés	en	assiette	en	fibre	de	canne	
avec	un	couvercle,	et	nos	plats	,	en	
barquette	aluminium	à	réchauffer	au	four	,	
et	délivrés	en	sac	kraft.	
	

INFORMATIONS	COVID-19	
	
Afin	de	garantir	la	sécurité	de	tous,	des	
règles	strictes	sont	appliquées	pour	
assurer	notre	service	de	livraison	
En	cuisine,	le	port	de	masques	et	de	gants	
est	obligatoire,	les	distances	de	sécurité	
sont	respectées,les	équipements	et	
ustensiles	sont	nettoyés	après	chaque	
utilisation.	
Notre	laboratoire	est	désinfecté	chaque	
jour	minutieusement.		
	
Les	livraisons	s’effectuent	en	véhicules	
réfrigérés,	sans	contact,	les	livreurs	sont	
équipés	de	masques	et	de	gants.	
	
	
	



A		
PARTAGER		
	
	
LES	COFFRETS	APERITIFS	
Un	coffret	de	32	pièces	cocktail	assorties	comme	suit	:		
•  4	navettes	saumon	fumé	et	tapenade	de	courgette	
•  4	briochins	foie	gras	et	marmelade	d’abricot	
•  4	sablés	parmesan	anguille	et	wakamé	
•  4	toasts	magret	fumé	et	tapenade	d’artichaut	et	

grenade	
	
•  4	tartes	feuilletés	sandre	et	andouille	de	Jargeau	
•  4	tartes	feuilletés	veget’	
•  4	cubes	de	thon	snacké	aux	agrumes	et	radis	noir	
•  4	cheesecakes	de	saumon		
	
	

41,68		€	HT,	le	coffret	de	32	pièces	cocktail		



A		
PARTAGER		
	
	
LA	TARTE	DE	SAISON	
	Tarte	aux	asperges	vertes	et	châtaigne	–	8/10	parts	

14,80	€	HT,	la	tarte	
	
LE	FOIE	GRAS	
Foie	gras	de	canard	mi-cuit	
500	g	Conditionnés	sous	vide	&	60	petits	toast	
croustillants	

29,80	€	HT,	le	bloc	de	500g	



CONCERTO		
D’ENTRÉES	
	
	
LES	ENTRÉES	FROIDES	à	la	portion		
	
Parfait	de	crevettes	et	avocats,	carpaccio	de	saumon	
fumé	

6,50	€	HT,	la	portion	
	

	
Finger	d’anguille	fumée	et	asperges,	tarama	aux	truffes	

6,50	€	HT,	la	portion	
	
	

Fraîcheur	de	sole	et	petis	pois,	crémeux	d’oursin	et	
fèves	à	la	coriandre		

8,50	€	HT,	la	portion	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



BALLET		
DE	PLATS	
	
LES	BARQUETTES			à	la	portion	
	

Suprême	de	volaille	fermière	et	tagliatelles	à	
l’estragon	

7,50	€	HT,	la	portion	
	

	
Dos	de	cabillaud	aux	graines	de	fenouil,	crème	
d’asperges	et	mini	ratatouille	acidulée	

8,00	€	HT,	la	portion	
	
	

Mignon	de	veau	au	jus	de	truffes,	carotte	confite	et	
fraîcheur	d’Ebly	

11,50	€	HT,	la	portion	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	

	



FARANDOLE		
DE	DOUCEURS	
 
LES	DESSERTS	à	la	portion	
	
Ananas	rôti	au	poivre	de	Jamaïque,	fraises	à	la	
coriandre	

4,50	€	HT,	la	portion	
	

	
Tarte	fine	aux	figues	

4,50	€	HT,	la	portion	
	

	
Eclair	framboise,	crème	légère	à	la	mélisse	

4,50	€	HT,	la	portion	
	

	
	

	
	
	
	
	



Livraison	dans	un	rayon	de	10	km	de	St	Cyr	en	Val		:	forfait	de	22	€	HT		
Au-delà	–	nous	consulter.		

Livraison	offerte	à	partir	de	200	€	HT	dans	ce	rayon	
	


