


Nos	mets	sont	présentés	sur	contenants	jetables		
	
Possibilité	de	les	présenter	sur	des	contenants	porcelaines	:	

consigne	de	2,00	€	TTC/contenant	

	
	
MISES	EN	BOUCHE	EN	DO	MAJEUR	
Froides	
	
CANAPÉS	ASSORTIS	
Sablé	parmesan	et	magret	fumé	/	Savarin	aneth	et	saumon	fumé/foie	
gras	en	gelée	de	litchi	et	pain	d(épices	/	Millefeuille	de	bresaola	et	gouda	

16	pièces	assorties		
19,80	€	TTC	

BROUILLADES	D’ŒUFS	ASSORTIES	
Œuf	brouillé	à	la	crème	fraîche	et	crémeux	de	petits	pois	/	Œuf	brouillé	à	
la	crème	fraîche	et	foie	gras	/	Œuf	brouillé	à	la	crème	fraîche	et	jambon	
fumé	

L’alvéole	de	6	pièces	assorties		
15,85	€	TTC	

Chaudes	
	
BOUCHÉES	SAVEUR	D’ICI	OU	D’AILLEURS	ASSORTIES		
Assortiment	de	mini	cheeseburger,	briochin	d’escargot,	hot	dog,	,	pizza	

10	pièces	assorties		
21,65	€	TTC	

	
CREVETTES	
En	habit	de	pommes	de	terre	

8	pièces	assorties		
18,40	€	TTC	

	
	
	
	



Nos	mets	sont	présentés	sur	contenants	jetables		
	
Possibilité	de	les	présenter	sur	des	contenants	porcelaines	:	

consigne	de	2,00	€	TTC/contenant	

	
CONCERTO	D’ENTRÉES	
	
NOS	SAUMONS	
Saumon	fumé	Maison,	Crème	aux	herbes	

61,95	€	TTC/kg	
Saumon	Gravelax,	Crème	aux	herbes		

59,95	€	TTC/kg	
	
A	PARTAGER		
Le	Martroi	(pâté	de	volaille,	porc,	foie	gras	et	artichaut)	

42,80	€	TTC/kg	(pièce	d’environ	1,6	kg)	
Le	Bannier	(pâté	de	volaille,	porc,	ris	de	veau)	

46,90	€	TTC/kg	(pièce	d’environ	2kg)	
Le	Royal	(pâté	de	volaille,	canard,	ris	de	veau,	foie	gras	et	Truffe	d’été)	

49,90	€	TTC/kg	(pièce	d’environ	2,4	kg)	
Coulibiac	de	saumon,	beurre	à	l’oseille		

La	pièce	de	2/3	parts	:	63,30	€	TTC	
	
LES	ENTRÉES	FROIDES	à	la	portion		
Saumon	fumé	sur	lit	de	lentilles	corail	et	pamplemousse,	crème	au	raifort	

9,50	€	TTC,	la	portion	
Gambas	Black	Tiger,	crémeux	d’oursin	et	tartare	d’algues	

10,60	€	TTC,	la	portion	
Finger		de	foie	gras	de	canard	en	gelée	de	litchi,	compotée	d’abricots	secs	
au	miel	

12,95	€	TTC,	la	portion	
Maki	de	foie	gras	et	jambon	Serano,	vinaigrette	à	l’orange	et	poireau	
confit	

12,95	€	TTC,	la	portion	
	
	
LES	SPECIALES	
	(	Commande	à	passer	au	plus	tard	1	semaine	avant	pour	en	assurer	
l’arrivage)		
Les	huîtres	GILLARDEAU	N°3		

La	bourrriche	de	24	pièces	:	56,00	€	TTC	
	

	
	

	
	



	
	

Nos	mets	sont	présentés	sur	contenants	jetables		
	
Possibilité	de	les	présenter	sur	des	contenants	porcelaines	:	

consigne	de	2,00	€	TTC/contenant	
	

LES	CASSOLETTES	CHAUDES	
	
Les	POISSONS	&	garnitures	du	moment	-	A	la	portion		
	
Quenelle	de	brochet	et	purée	de	pommes	de	terre	fumée,	sauce	nantua	

8,95	€	TTC,	la	portion	
Marmite	de	St	Jacques	et	crémeux	de	légumes	au	poivre	tchuli		

12,50	€	TTC,	la	portion	
Dos	de	bar	en	croûte	d’algues,	crosnes	pochés	et	topinambour	

14,00	€	TTC,	la	portion	
	
Les	VIANDES	&	garnitures	du	moment	-	A	la	portion		
Poitrine	de	veau,	jus	aux	verpes	de	bohème	et	haricots	coco	

8,90	€	TTC,	la	portion	
Tête	de	veau	et	petits	légumes,	sauce	ravigote	

8,95	€	TTC,	la	portion	
Suprême	de	volaille	farci	aux	shiitakes,	jus	crémeux	au	soja	

11,95	€	TTC,	la	portion	
Pithiviers	de	canard	sauvage	et	foie	gras	

13,00	€	TTC,	la	portion	
Dos	de	biche,	sauce	grand	veneur,	cerfeuil	bulbeux	confit	

22,00	€	TTC,	la	portion	
Ris	de	veau	aux	morilles,	purée	de	pommes	de	terre	à	la	Truffe	d’été	

25,50	€	TTC,	la	portion	

VERSION	FEUILLETE	
	
Présentées	en	plat	:	Minimum	2	portions	
Le	Cœur	de	filet	de	bœuf	en	croûte	façon	Wellington	,	gâteau	de	
pommes	de	pomme	de	terre	au	lard	et	comté	

21,10	€	TTC/	pers	
	

	
	
	
	



	
Nos	mets	sont	présentés	sur	contenants	jetables		

	
Possibilité	de	les	présenter	sur	des	contenants	porcelaines	:	

consigne	de	2,00	€	TTC/contenant	

	
BALLET	DE	GARNITURES	
 
En	contenant	individuel	
Galette	de	pommes	de	terre	

Tarif	TTC/pièce	:	2,90	€	
Gratin	de	pommes	de	terre	Charlotte	au	parmesan		

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,40	€		
Purée	de	pommes	de	terre	aux	éclats	de	truffe		

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€		
Purée	de	céleri	

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	
Purée	de	carotte	au	citron	vert	

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	
Purée	de	potimarron	au	chorizo	

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	
	

	
	
	
	



Nos	mets	sont	présentés	sur	contenants	jetables		
	
Possibilité	de	les	présenter	sur	des	contenants	porcelaines	:	

consigne	de	2,00	€	TTC/contenant	
	

	
FARANDOLE		
DE	DOUCEURS	
 
Flan	feuilleté	vanille	bourbon	

4/6	parts	:	16,00	€	TTC	
Omelette	Norvégienne	Grand	Marnier	
(en	boîte	isotherme)	

8/10	parts	:	43,00€	TTC	
Vacherin	aux	poires	
	(en	boîte	isotherme)	

8/10	parts	:	48,60	€	TTC	
Paris	Brest	

6/8	parts	:	26,90	€	TTC	
Poirier	

8/10	parts	:	40,00	€	TTC	
Tarte	chocolat	

8/10	parts	:	35,30	€	TTC	
Tarte	citron	meringuée	

8/10	parts	:	38,10	€	TTC	
	



	
	
	
Les	produits	élaborés	sont	issus	du	Marché	international	de	

Rungis.	
	

Nos	tarifs	s’entendent	Tout		Taxes,	hors	frais	de	livraison	et	
de	reprise.		

	
Pour	toute	commande	supérieure	à	200,00	€	TTC,		livraison	

offerte	dans	un	rayon	de	10	km	en	partance		
de	Saint	Cyr	en	Val.		

	
Valable	jusqu’au	10	Décembre	2021.	

	




