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des Fêtes
C A R T E



P R E L U D E

•  Foie gras et pain d’épices en gelée de litchi / Sablé parmesan et saumon 
gravelax / Millefeuille de bresaola et gouda à l’huile de Truffe / Cheese-
cake de St Jacques et perle de citron

16 pièces assorties 
19,80€ TTC

•  Cromesquis de lotte / Cromesquis de veau aux herbes /  
Sauce aigre douce 

Le panier de 20 pièces
21,65€ TTC

•  Foie gras / St Jacques et crémeux d’Espelette / Escargot / Scampis 
8 pièces assorties

17,30€ TTC

•  Œuf brouillé à la crème fraîche et crémeux de petits pois / Œuf brouillé  
à la crème fraîche et foie gras / Œuf brouillé à la crème fraîche  
et jambon fumé

L’alvéole de 6 pièces assorties 
15,85€ TTC

•  Foie gras, marmelade d’abricot / Chèvre frais et piment d’espelette
10 pièces assorties 

13,00€ TTC

•  Saumon fumé en Rillette / Rillette de tourteau à la coriandre fraîche
La pièce de 30 sandwichs assortis

32,00€ TTC

Canapés assortis

Panier Cromesquis assortis

Briochins assortis

Brouillades d’oeufs assorties

Macarons salés assorties

Pains surprise

FROIDES

CHAUDES

Mises en bouche



( C O M M A N D E  À  P A S S E R  A U  P L U S  T A R D  1  S E M A I N E  A V A N T  
P O U R  E N  A S S U R E R  L ’ A R R I V A G E )

Les entrées
L E V E R  D E  R I D E A U

À  L A  P O R T I O N

À  L A  P O R T I O N

•  Saumon fumé Maison, Crème aux herbes.................................................61,95€ TTC/kg

•   Maki de foie gras et jambon Serano..................................................12,95€ TTC LA PORTION

•   Pithiviers de canard sauvage et foie gras......................................11,20€ TTC LA PORTION

•   Tourte aux ris de veau et champignons.........................................11,50€ TTC LA PORTION

•   Tourte de St Jacques et scampis...........................................................11,30€ TTC LA PORTION

•   St Jacques snackée et crémeux de tourteau...........................18,80€ TTC LA PORTION

•   Terrine de foie gras et langoustines....................................................17,95€ TTC LA PORTION

•   Homard poché à la Royale.........................................................................33,70€ TTC LA PORTION

•  Saumon Gravelax, Crème aux herbes.............................................................59,95€ TTC/kg

NOS SAUMONS

LES SPÉCIALES

LES ENTRÉES FROIDES 

LES ENTRÉES CHAUDES 

•  Les huîtres GILLARDEAU N°3
La bourriche de 24 pièces

56,00€ TTC



Les cassolettes chaudes

•  Filet de St Pierre rôti, jus d’écrevisse et panais confit........15,20€ TTC LA PORTION

•  Suprême de chapon au vin jaune et morilles,  
topinambour et cerfeuil bulbeux..........................................................15,95€ TTC LA PORTION

•  Le Cœur de filet de bœuf en croûte façon Wellington, galette de pomme 
de terre...........................................................................................................................24,10€ TTC LA PORTION

•  Caille farcie au foie gras, jus crémeux aux girolles,  
éclats de topinambours................................................................................17,50€ TTC LA PORTION

•  Mignon de veau aux châtaignes, jus crémeux au coteau du Layon,  
carotte confite et oignon blanc..............................................................17,50€ TTC LA PORTION

•  Filet de biche sauce grand veneur, cerfeuil bulbeux  
et carotte confite...................................................................................................17,50€ TTC LA PORTION

•  Lotte rôtie à l’armoricaine, poireau confit  
et poêlée de persil racine............................................................................15,40€ TTC LA PORTION

•  Corolle de sole et noix de St Jacques, jus crémeux citron vert  
et perle yuzu..............................................................................................................11,90€ TTC LA PORTION

•  Choucroute de la mer au riesling  
(cabillaud, St Jacques, saumon et rouget).......................................................................16,60€ TTC LA PORTION

LES POISSONS & GARNITURES DU MOMENT

LES VIANDES & GARNITURES DU MOMENT

VERSION FEUILLETÉ

S O N A T E  D E  L ’ E L D O

À  L A  P O R T I O N

À  L A  P O R T I O N

P R É S E N T É  E N  P L A T  -  M I N I M U M  2  P O R T I O N S



Les garnitures
S O N A T E  D E  L ’ E L D O

•  Gratin de pommes de terre Charlotte  
au parmesan.......................................................................................Tarif TTC/PORTION DE 150G : 3,40€

•  Purée de pommes de terre  
aux éclats de truffe........................................................................Tarif TTC/PORTION DE 150G : 3,80€

•  Galette de pommes de terre..............................................Tarif TTC/PORTION DE 150G : 2,90€

•  Purée de céleri..................................................................................Tarif TTC/PORTION DE 150G : 3,40€

•  Purée de carotte au citron vert.........................................Tarif TTC/PORTION DE 150G : 3,40€

E N  C O N T E N A N T  I N D I V I D U E L



Les desserts

•  Flan feuilleté vanille bourbon....................................................................4/6 PARTS : 16,00 € TTC

•  Omelette Norvégienne Grand Marnier (en boîte isotherme).....8/10 PARTS : 43,00€ TTC

•  Vacherin aux fruits rouges (en boîte isotherme)....................................8/10 PARTS : 48,60 € TTC

•  Paris Brest.....................................................................................................................6/8 PARTS : 26,90 € TTC

•  Verrine gourmande 
• Poire pochée et crémeux au miel Famille MARY 
• Tiramisu clémentine et basilic 
• Ganache chocolat , crème vanille et noisette

La pièce
4,75€ TTC

L E  C L O U  D U  S P E C T A C L E



L E S  P R O D U I T S  É L A B O R É S 
S O N T  I S S U S  D U  M A R C H É 

I N T E R N AT I O N A L  D E  R U N G I S .

N O S  TA R I F S  S ’ E N T E N D E N T
T O U T E S  TA X E S ,  H O R S  F R A I S 

D E  L I V R A I S O N  E T  D E  R E P R I S E .
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camus-eldorado.fr

Afin de vous assurer de la disponibilité de tous nos produits, nous vous conseillons de passer commande :
• Avant le jeudi 19 décembre 2021 pour les 24 & 25 décembre 2021

• Avant le vendredi 24 décembre pour le 31 décembre 2021
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Pour passer commande...

à emporter ! retrait de commande
et livraison (nous contacter)
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ELDO TRAITEUR LA BOUTIQUE ELDO TRAITEUR


