
CO 
LLE 
CTI 
ON 

2022 



ÉCOUTE,  
SAVOIR-FAIRE, 

RAFFINEMENT & 
CRÉATIVITÉ	

	
Avec	l’Eldo,	découvrez		

une	cuisine	inventive,	fraîche,		
goûteuse	et	sans	cesse	renouvelée.	

Quel	que	soit	votre	projet,	entreprise		
ou	particulier,	nous	vous	accompagnons		
tout	au	long	de	votre	événement	avec		

ce	professionnalisme	et	cette		
exigence	de	qualité.	

Expérimentée	et	accomplie,		
notre	maison	vous	propose		

une	collection	sur-mesure	et	se	tient	à	
votre	disposition	pour	étudier	toute	

demande	et	répondre	au	mieux	à	vos	
désidératas.		

	



COCKTAIL		
Apéritif 
	
Formule	6	pièces	
Pièces	salées	froides	

	2	tapas	chics	assortis		
	1	macaron	salé	assorti	
	1	cuillère	fraîcheur	assortie	
	1	pic’s	assorti		
	1	toqué	assorti	

	
Tarif	HT	/	convive	:	8,71€	

	
Formule	10	pièces	
Pièces	salées	froides	

	2	tapas	chics	assortis		
	1	macaron	salé	assorti	
	2	cuillères	fraîcheur	assorties		
	2	pic’s	assortis		
	1	briochin	assorti	
	1	carré	cuisiné	assorti		
	1	toqué	assorti	

	
Tarif	HT	/	convive	:	13,87	€		

	
	
	
Possibilité	de	remplacer	des	pièces	froides	

par	des	pièces	chaudes		
Nous	consulter	

	



COCKTAIL		
Déjeunatoire/
Dinatoire	
	
	
Formule	16	pièces	-	EXPRESS	
Pièces	salées	froides	

	2	tapas	chics	assortis		
	1	macaron	salé	assorti		
	1	club’s	assorti		
	1	navette	assortie	
	1	cuillère	fraîcheur	assortie	
	1	pic’s	assorti	
	1	wrap’s	assorti	

	
Pièces	salées	chaudes	

	2	bouchées	saveurs	d’ici	ou	
	d’ailleurs	assorties	

	
Pièces	fromagères	

	2	pièces	fromagères	assorties	
	
Pièces	sucrées	

	3	petits	fours	frais	assortis	
	1	verrine	gourmande	assortie	

Tarif	HT	/	convive	:	22,54	€	
	
Possibilité	de	remplacer	des	pièces	chaudes	

par	des	pièces	froides	
Nous	consulter	

	
	
	
	
	



COCKTAIL		
Déjeunatoire/
Dinatoire	
	
	
Formule	18	pièces	
Pièces	salées	froides	

	2	tapas	chics	assortis		
	1	macaron	salé	assorti		
	1	avocado	assorti		
	1	navette	assortie		
	1	cuillère	fraîcheur	assortie	
	1	pic’s	assorti	
	1	tartare	assorti	

	
Pièces	salées	chaudes	

	2	bouchées	saveurs	d’ici	ou	
	d’ailleurs	assortis	
	2	traditions	assortis	

	
Pièces	fromagères	

	2	pièces	fromagères	assorties	
	
Pièces	sucrées	

	3	petits	fours	frais	assortis	
	1	verrine	gourmande	assortie	

	
Tarif	HT	/	convive	:	24,86	€	

	
Possibilité	de	remplacer	des	pièces	chaudes	

par	des	pièces	froides	
Nous	consulter	

	
	



COCKTAIL		
Déjeunatoire/
Dinatoire	
	
	
Formule	20	pièces	
Pièces	salées	froides	

	2	tapas	chics	assortis		
	1	macaron	salé	assorti		
	1	carré	cuisiné	assorti	
	1	navette	assortie	
	1	cuillère	fraîcheur	assortie	
	1	pic’s	assorti		
	1	briochin	assorti		
	1	tartare	assorti	assortie	

	
Pièces	salées	chaudes	

	2	bouchées	saveurs	d’ici	ou	
	d’ailleurs	assortie	
	1	tradition	assorti	
	1	bambou	assorti	

	
Pièces	fromagères	

	2	pièces	fromagères	assorties	
	
Pièces	sucrées	

	3	petits	fours	frais	assortis	
	1	verrine	gourmande	assortie	
	1	verrine	fruitée	assortie	

	
Tarif	HT	/	convive	:	29,55	€	

	
Possibilité	de	remplacer	des	pièces	chaudes	

par	des	pièces	froides	
Nous	consulter	

	
	



LES	PRESTATIONS	
ANNEXES	cocktail	
	
BOISSONS	
 
Eaux	plates	et	gazeuses		
(bouteilles	plastiques)	

1,5	l	–	1,65	€	HT	/	bouteille	
	
Coca	Cola,	jus	d’orange,		
jus	de	pomme,	jus	de	pamplemousse		
(bouteilles	plastiques)	

1,5	l	–	2,86	€	HT	/	bouteille	
	
Jus	de	fruits	concentrés	
(orange,	pomme,	pamplemousse)	

1	l	–	2,86	€	HT	/	bouteille	
	
Jus	de	fruits	Frais	pressés		
(orange,	pamplemousse)	

75	cl	–	9,35	€	HT	/	bouteille	
	
Vin	blanc	ou	rouge		
du	Moment	(bouteille	verre)		

75	cl	-	15	€	HT	/	bouteille	
 
 
	



LES	PRESTATIONS	
ANNEXES	cocktail	
	
	
NAPPAGE	EN	COTON	GRATTÉ	
BLANC		
pour	les	tables	de	buffets	
	
	Selon	le	linéaire	:	Nous	consulter	
	
	
EN	COTON	BLANC	DAMASSÉ		
	
Nappe	blanche	ou	grise	240	x	240	

17,68	€	HT	/	pce	
	
Nappe	blanche	210	x	210	

12,07	€	HT	/	pce	
	
Nappe	blanche	180	x	180	

9,90	€	HT	/	pce	
	
Serviette	blanche	

1,08	€	HT	/	pce	
	



LES	PRESTATIONS	
ANNEXES	cocktail	
	
VERRERIE	
	
Fourniture	de	la	verrerie	:	2,5	INAO	(bulles	et	
vins),	1	verre	à	soft	:		

Forfait	de	1,65	€	HT	/	convive	
	
	
PRESTATION	DE	SERVICE	
	
Mise	à	disposition	d’un	maître		
d’hôtel/officier	de	cuisine	

50,50	€	HT	/	heure	ENTAMEE	/		
personnel	concerné	

	
	
FRAIS	DE	LIVRAISON	
 
Livraison	dans	un	rayon	de	10	kms	en	
partance	de	St	Cyr	en	Val	

Forfait	de	22	€	HT		
	

Pour	toute	commande	supérieure	à	200	€,	
livraison	offerte	dans	ce	rayon		(hors	fais	de	
livraison	de	la	vaisselle	porcelaine	–	Nous	
consulter)	




