


	
MISES	EN	BOUCHE	EN	DO	MAJEUR	
Froides	
	
TAPAS	ASSORTIS	
Mini	savarin	pesto	et	saumon	fumé	–	Roulade	de	crêpe	au	cabillaud	et	
fromage	frais	–	Mini	tartelette	de	nougat	de	volaille	au	citron	–	Œuf	de	
caille	au	plat,	tartelette	à	l’oignon	

16	pièces	assorties		
22,45	€	TTC	

PIC’	SALES	
Saumon	Gravlax	en	fine	gelée	d’herbes	/	Thon	snacké	en	habit	de	radis	
noir	et	pamplemousse	/	Cube	végétarien	

12	pièces	assorties		
15,60	€	TTC	

MINI	PATE	CROUTE	
Volaille,	Porc	fermier	et	canard	

600	g,	sous	vide		
18,75	€	TTC	

Chaudes	
	
MINI	BOUCHÉES	
Bouchée	à	la	reine,	Bouchée	aux	ris	de	veau,	Bouchée	à	la	crème	de	
fromage,	Bouchée	St	Jacques/Beurre	d’escargot	

12	pièces	assorties		
28,35	€	TTC	

	
CROMESQUIS	
De	lotte,	sauce	aigre	douce	
De	veau	aux	herbes,	béarnais	épicée	

15	pièces	assorties		
19,50	€	TTC	

	
PLATEAU	APERITIF	
Mini	madeleine	Pest	/	Mini	feuilleté	tomate	confite	et	pecorino	/	
crevette	en	habit	de	pomme	de	terre	/	Mini	cannelé	saumon	/	Mini	croc’	
truffe		

Le	plateau	de	30	pièces		
39,40	€	TTC	

	
	
	



	
	

	
	
CONCERTO	D’ENTRÉES	
	
NOS	SAUMONS	
Saumon	fumé	Maison,	Crème	aux	herbes	

63,00	€	TTC/kg	
Saumon	Gravelax,	Crème	aux	herbes		

61,00	€	TTC/kg	
	
	
LES	ENTREES	FROIDES		
Tartare	de	dorade	et	pommes	granny	Smith,	guacamole	et	
pamplemousse	

15,40	€	TTC,	la	portion	
Nougat	de	lapereau	et	pruneaux	

8,45	€	TTC,	la	portion	
Pressé	d’aile	de	raie,	persil	et	câpres,	sauce	tartare	et	ratatouille	acidulée		

9,45	€	TTC,	la	portion	
Terrine	de	foie	gras,	compotée	de	fruits	au	vin	de	l’Orléanais		

14,95	€	TTC,	la	portion	
Salade	de	homard	et	tartare	de	courgette,	Tarama	au	piment	doux	
d’Espelette		

23,40	€	TTC,	la	portion	(	½	homard)	
Carpaccio	de	St	Jacques	et	agrumes,	boulgour	et	bisque	de	langoustines	

14,50	€	TTC,	la	portion		
Terrine	de	cabillaud	et	saumon,	crème	aux	herbes		

7,95	€	TTC,	la	portion		
	
	
LES	ENTREES	CHAUDES		
Pithiviers	de	légumes	(	Chou,	carottes	et	champignons)	

10,80	€	TTC,	la	portion	
Tourte	de	pomme	de	terre	et	Vieux	Comté		

	10,95	€	TTC,	la	portion	
Pithiviers	de	canard	et	foie	gras	au	jus	de	truffes		

12,20	€	TTC,	la	portion	



LES	CASSOLETTES	CHAUDES	
	
Les	POISSONS	&	garnitures	du	moment	-	A	la	portion		
Corole	de	sole	et	moules,	crème	de	morilles		

14,95	€	TTC,	la	portion	
Filet	de	St	Pierre,	bouillon	Thaï	et	coriandre	fraiche		

17,20	€	TTC,	la	portion	
Marmite	de	St	Jacques	,	jus	crémeux	au	vin	jaune	

15,45	€	TTC,	la	portion	
Coquille	de	pétoncles	à	la	Bretonne		

8,80	€	TTC,	la	portion	
	

Les	VIANDES	&	garnitures	du	moment	-	A	la	portion		
Suprême	de	volaille	,	jus	crémeux	au	vin	jaune	

12,95	€	TTC,	la	portion	
Mignon	de	veau	en	croûte	d’herbes,	jus	de	truffe		et	petits	légumes	du	
moment		

18,50	€	TTC,	la	portion	
Caille	farcie	aux	pommes	et	raisins,	champignons	de	bois	et	persil	racine	

14,90	€	TTC,	la	portion	
Pépites	de	ris	de	veau	braisés	aux	morilles,	carotte	jaune	braisée	

19,95	€	TTC,	la	portion	
	

LES	PLATS	A	PARTAGER	
En	marmite	ou	cocotte	:	minimum	6	personnes	

	
Paëlla	Royale	(	Lotte,	poulet,	crevettes	roses	et	calamars)	

17,20	€	TTC,	la	portion	
Coq	au	vin	

7,85	€	TTC,	la	portion	
Choucroute		

16,55	€	TTC,	la	portion	
Pot	au	feu	de	paleron	de	boeuf	

8,95	€	TTC,	la	portion	
Navarin	d’agneau	

12,50	€	TTC,	la	portion	
Blanquette	de	veau	à	l’ancienne	

10,95	€	TTC,	la	portion	
Tête	de	veau	Sauce	Ravigote	

9,40	€	TTC,	la	portion	
	



	

	
BALLET	DE	GARNITURES	
 
En	contenant	individuel	
Galette	de	pommes	de	terre	

Tarif	TTC/pièce	:	3,10	€	
	

Gratin	de	pommes	de	terre	Charlotte	au	parmesan		
Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,50	€	

		
Purée	de	pommes	de	terre	aux	éclats	de	truffe		

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	4,10	€		
	
Purée	de	céleri	à	la	moutarde	à	l’ancienne	

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	
	
Purée	de	carotte	à	la	crème	d’isgny	

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	
	
Purée	de	patate	douce		

Tarif	TTC/portion	de	150g	:	3,80	€	



	
FARANDOLE		
DE	DOUCEURS	
 
Flan	feuilleté	vanille	bourbon	

4/6	parts	:	16,00	€	TTC	
Omelette	Norvégienne	Grand	Marnier	
(en	boîte	isotherme)	

10	parts	:	43,00	€	TTC	
Nougat	glacé	
(en	boîte	isotherme)	

10	parts	:	38,10	€	TTC	
Cassata	glacée		
	(en	boîte	isotherme)	

10	parts	:	48,50	€	TTC	
	

Paris	Brest	
6/8	parts	:	26,90	€	TTC	

	
Tarte	chocolat	pistache		

8	parts	:	43,30	€	TTC	
	

Tarte	citron	meringuée	
8	parts	:	38,10	€	TTC	

	
	



	
	
	
Nos	tarifs	s’entendent	Toutes	Taxes,	hors	frais	de	livraison	et	

de	reprise.		
	

Pour	toute	commande	supérieure	à	300,00	€	TTC,		livraison	
offerte	dans	un	rayon	de	10	km	en	partance		

de	Saint	Cyr	en	Val.		
	

Valable	jusqu’au	31	Mars	2023.	
	




