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ÉCOUTE, 
SAVOIR-FAIRE, 

RAFFINEMENT & 
CRÉATIVITÉ

Avec l’Eldo, découvrez 
une cuisine inventive, fraîche, 

goûteuse et sans cesse renouvelée.
Quel que soit votre projet, entreprise 

ou particulier, nous vous accompagnons 
tout au long de votre événement avec 

ce professionnalisme et cette 
exigence de qualité.

Expérimentée et accomplie, 
notre maison vous propose 

une collection sur-mesure et se tient à 
votre disposition pour étudier toute 

demande et répondre au mieux à vos 
désidératas. 



BUFFET 
à LA 
CARTE
Les Salades - 2 variétés à déterminer   (présentées 
en saladier)
• Salade de pomme de terre, olives et bresaola
• Salade de riz à la niçoise
• Céleri fraicheur : céleri branche, pomme 
Granny Smith et saumon fumé
• Salade nordique, saumon fumé, pomme de 
terre Bellevue et aneth
• Salade de chou rouge, pamplemousse, 
cerneaux de noix et cerfeuil
• Salade de poulpe, pomme de terre, oignons, 
avocat et tomates
• Melon pastèque et menthe fraîche 
• Tomate mozzarella pesto et basilic

Les Inter Plats - 1 variété à déterminer 
(présentés en plat)
• Œuf mollet jambon et moutarde de Meaux 
(présentation en bocal individuel)
• Rémoulade de céleri et crabe (présentation en 
bocal individuel)
• Mousseline de panais, St Jacques à la crème et 
citron vert (présentation en bocal individuel)
• Médaillon de saumon et tartare de courgettes 
au curry
• Pâté croute de gibier et pistaches
• Médaillon de dorade, shiitakes, vinaigrette et 
mayonnaise aux herbes 

Les Plats -  1 variété à déterminer 
(présentés en plat)
• Rôtie de bœuf, sauce Choron et ratatouille 
acidulée
• Quasi de veau, sauce tartare et lentilles
• Blanc de dinde, mayonnaise au curry et tartare 
de courgettes
 



BUFFET 
à LA 
CARTE

Les Desserts – 1 variété à déterminer
• Flan vanille ou chocolat
• Tarte aux fruits de saison 
• Paris Brest
• Tiramisu au café
• Tiramisu fruits rouges
• Soupe de fraises et framboises au 
marasquin et menthe fraîche pillée 
• Salade de fruits de saison 

Tarif HT/convive : 29,70 €

Minimum de commande : 10 convives 

OPTION
Le Fromage
Ardoise de fromages – 2 variétés
Environ 50grs/convive

Tarif HT/convive : 3,50 €



LES PRESTATIONS 
ANNEXES

BOISSONS

Eaux plates et gazeuses
(bouteilles plastiques)

Plate 1,5 l – 1,00 € HT / bouteille
Pétillante 1,5 l – 1,20 € HT / bouteille

Coca Cola / Coca-Cola zéro
(bouteilles plastiques)

1,25 l - 3,05 € HT / bouteille

Jus de fruits A. Milliat
(bouteille verre)

1 L – 10,55 € HT / bouteille

Vin blanc ou rouge du moment 
(bouteille verre)

75 cl – 15,00 € HT / bouteille

PAIN
Boule de pain individuelle

0,44 € HT/pce
(Nous conseillons de prévoir 
3 pièces/convive pour accompagner votre 
buffet)



NAPPAGE EN COTON GRATTÉ 
BLANC 
pour les tables de buffets

 Selon le linéaire : 
 2 mètres : 38,70  HT
 4 mètres : 56,70  € HT
 6 mètres : 74,70 € HT
 
EN COTON BLANC DAMASSÉ 
 (pour les tables du déjeuner ) 

 Selon les dimensions des tables : 
 Nappe blanche  240 x 240 : 27,32€ HT / pce

Nappe blanche 210 x 210 : 18,55 € HT / pce
Nappe blanche 180 x 180 : 15,25€ HT / pce
Serviele blanche : 1,81€ HT / pce



VAISSELLE 

Vaisselle jetable
(2 assieles, 1 jeu complet de couverts (couteau, 
fourchele, cuillère), 1 gobelet, 1 Serviele papier) 

Forfait de 3,50 € HT / convive

Vaisselle porcelaine, verrerie verre 
et couverts INOX 
(3 assieles, 2 jeux complet de couverts (couteau, 
fourchele, cuillère), 2 verres, 1 Serviele papier)

Forfait de 8,15 € HT / convive

PRESTATION DE SERVICE

Mise à disposioon d’un maître 
d’hôtel, par tranche de 20 convives – Vacaoon
minimum de 4h

54,50 € HT / heure ENTAMEE / personnel
concerné

FRAIS DE LIVRAISON
   Nous consulter 




